
 

 

LA MASA 

Mediodía y noches de viernes a domingo. Noches de lunes a jueves del 11 al 17 de mayo. 

Martes cerrado. 

 

 

Primero 

Boniato de Formentera con ralladura de lima y salsa de remolacha al toque de lima 
Alcachofa con queso de cabra 

 

Segundo 

Focaccia casera con sobrasada dulce, gorgonzola, miel y nueces 

 

Postre 

Flaó 

 

 

MENÚ 28 € (bebida no incluida) 

 

 

 



 

 

LA MASA 

Mediodía y noches de viernes a domingo. Noches de lunes a jueves del 18 al 24 de mayo. 

Martes cerrado. 

 

Primero 

Boniato con ralladura de lima y salsa de remolacha al toque de lima 
Puerro de Formentera con gorgonzola y nueces 

 

Segundo 

Focaccia “San Ferran” con queso de cabra, espinacas locales, tomate cherry, miel y cebolla caramelizada 
 

Postre 

Krapfen artesanal elaborado por nosotros, con huevos pageses y relleno de crema chantilly 
 

 

 

MENÚ 28 € (bebida no incluida) 

 

 

 



 

 

 

LA MASA 

 

Migdies i nits de divendres a diumenge. Nits de dilluns a dijous de l’11 al 17 de maig. 

Dimarts tancat. 

 

 

Primer 
Moniato de Formentera amb ratlladura de llima i salsa de remolatxa al toc de llima 

Carxofa amb formatge de cabra 

 

 

Segon 
Focaccia casolana amb sobrassada dolça, gorgonzola, mel i nous 

 

 

Postres 
Flaó 

 

 

MENÚ 28 € (beguda no inclosa) 

 



 

 

 

LA MASA 

 

Migdies i nits de divendres a diumenge. Nits de dilluns a dijous de l’18 al 24 de maig. 

Dimarts tancat. 

 

Primer 
Moniato amb ratlladura de llima i salsa de remolatxa al toc de llima 

Porro de Formentera amb gorgonzola i nous 

 

Segon 
Focaccia “Sant Ferran” amb formatge de cabra, espinacs locals, cirerol, mel i ceba caramel·litzada 

 

Postres 
Krapfen artesanal elaborat per nosaltres, amb ous pageses i farcit de crema chantilly 

 

 

 

 

MENÚ 28 € (beguda no inclosa) 

 



 

 

 

LA MASA 

 Midday and evenings from Friday to Sunday. Evenings from Monday to Thursday from 

May 11 to 17. Closed on Tuesdays. 

 

 

Starter 
Formentera sweet potato with lime zest and beetroot sauce with a hint of lime 

Artichoke with goat cheese 

 

Main course 
Homemade focaccia with sweet sobrasada, gorgonzola, honey, and walnuts 

 

Dessert 
Flaó 

 

 

 

 

 

 

MENU €28 (drinks not included) 



 

 

 

LA MASA 

 Midday and evenings from Friday to Sunday. Evenings from Monday to Thursday from 

May 18 to 24. Closed on Tuesdays. 

 

Starter 
Sweet potato with lime zest and beetroot sauce with a hint of lime 

Formentera leek with gorgonzola and walnuts 

 

Main course 
“San Ferran” focaccia with goat cheese, local spinach, cherry tomatoes, honey, and caramelized onion 

 

Dessert 
Homemade krapfen made by us, with pageses eggs and filled with chantilly cream 

 

 

 

 

 

MENU €28 (drinks not included) 

 

 

 



 

 

 

 

LA MASA 

A mezzogiorno e sere da venerdì a domenica. Sere da lunedì a giovedì dall'11 al 17 

maggio. Martedì chiuso. 

 

Antipasto 
Patata dolce di Formentera con scorza di lime e salsa di barbabietola al profumo di lime 

Carciofo con formaggio di capra 

 

Secondo 

Focaccia fatta in casa con sobrasada dolce, gorgonzola, miele e noci 

 

Dessert 
Flaó 

 

 

 

 

MENU €28 (bevande escluse) 



 

 

 

LA MASA 

 A mezzogiorno e sere da venerdì a domenica. Sere da lunedì a giovedì dall'18 al 24 

maggio. Martedì chiuso. 

 

Antipasto 
Patata dolce con scorza di lime e salsa di barbabietola al profumo di lime 

Porro di Formentera con gorgonzola e noci 

 

Secondo 
Focaccia “San Ferran” con formaggio di capra, spinaci locali, pomodorini, miele e cipolla caramellata 

 

Dessert 
Krapfen artigianale fatto da noi, con uova pageses e ripieno di crema chantilly 

 

 

 

MENU €28 (bevande escluse) 



 

 

 

LA MASA 

 Midi et soirées du vendredi au dimanche. Soirées du lundi au jeudi du 11 au 17 mai. 

Fermé le mardi. 

 

 

Entrée 
Patate douce de Formentera avec zeste de citron vert et sauce de betterave au parfum de citron vert 

Artichaut au fromage de chèvre 

 

Plat principal 
Focaccia maison avec sobrasada douce, gorgonzola, miel et noix 

 

Dessert 
Flaó 

 

 

 

 

MENU 28 € (boissons non incluses) 



 

 

 

LA MASA 

Midi et soirées du vendredi au dimanche. Soirées du lundi au jeudi du 18 au 24 mai. 

Fermé le mardi. 

 

 

Entrée 
Patate douce avec zeste de citron vert et sauce de betterave au parfum de citron vert 

Poireau de Formentera avec gorgonzola et noix 

 

Plat principal 
Focaccia « San Ferran » avec fromage de chèvre, épinards locaux, tomates cerises, miel et oignon 

caramélisé 

 

Dessert 
Krapfen artisanal fait maison, avec œufs pageses et garni de crème chantilly 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

LA MASA 

  Mittags und abends von Freitag bis Sonntag. Abends von Montag bis Donnerstag vom 11. 

bis 17. Mai. Dienstag geschlossen. 

 

 

Vorspeise 
Süßkartoffel aus Formentera mit Limettenabrieb und Rote-Bete-Sauce mit einem Hauch von Limette 

Artischocke mit Ziegenkäse 

 

Hauptgericht 
Hausgemachte Focaccia mit süßer Sobrasada, Gorgonzola, Honig und Walnüssen 

 

Dessert 
Flaó 

 

 

 

 

 

MENÜ 28 € (Getränke nicht inbegriffen) 



 

 

MENU 28 € (boissons non incluses) 

 

LA MASA 

  Mittags und abends von Freitag bis Sonntag. Abends von Montag bis Donnerstag vom 18. 

bis 24. Mai. Dienstag geschlossen. 

 

 

Vorspeise 
Süßkartoffel mit Limettenabrieb und Rote-Bete-Sauce mit einem Hauch von Limette 

Lauch aus Formentera mit Gorgonzola und Walnüssen 

 

Hauptgericht 
Focaccia „San Ferran“ mit Ziegenkäse, lokalem Spinat, Kirschtomaten, Honig und karamellisierten Zwiebeln 

 

Dessert 
Hausgemachter Krapfen aus eigener Herstellung, mit Eiern vom pageses und gefüllt mit Chantilly-Creme 

 

 

 

 

 

MENÜ 28 € (Getränke nicht inbegriffen) 
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