SETMANES —

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mediodias y noches, del 11 al 24 de mayo

Primero a elegir
Bufiuelos de bacalao con alioli y huevas Avruga
Tomate en texturas con peix sec de Formentera

Berenjena a la llama con cremoso de Idiazabal y sardina ahumada
Segundo a elegir
Arroz meloso marinero de Formentera

Mar i terra de panceta ibérica a baja temperatura con tartar de gamba

Postre

Torrija con miel de Formentera

MENU 28 € (bebida no incluida)
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Migdies i nits, de I'11 al 24 de maig

Primer a triar

Bunyols de bacalla amb all i oli i fresa d’Avruga
Tomata en textures amb peix sec de Formentera
Alberginia a la flama amb cremés d'ldiazabal i sardina fumada

Segon a triar

Arros melds mariner de Formentera
Mar i terra de xulla virada ibérica a baixa temperatura amb tartar de gamba

Postres

Torrada de Santa Teresa amb mel de Formentera

MENU 28 € (beguda no inclosa)
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Middays and nights, from May 11 to 24

Choice of starter
Cod fritters with aioli and Avruga roe
Tomato in textures with Formentera Peix Sec

Flame-grilled eggplant with creamy Idiazabal and smoked sardine

Choice of main course
Creamy seafood rice from Formentera

Surf and turf: Slow-cooked Iberian pork belly with shrimp tartare

Dessert

Torrija with Formentera honey

MENU €28 (drinks not included)
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SETMANES O

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mezzogiorni e notti, dall'11 al 24 maggio

Primo a scelta
Bufiuelos di Baccala con Alioli e Uova Avruga
Pomodoro in consistenza con Peix Sec di Formentera

Melanzana alla Flamma con cremoso di Idiazabal e sardina affumicata

Secondo a scelta
Riso Cremoso Marinero di Formentera

Mar i Terra di pancetta Iberica a bassa temperatura con tartare di gambero

Dolce

Torrija con miele di Formentera

MENU €28 (bevande escluse)
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SETMANES 0

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Midis et soirs, du 11 au 24 mai

Entrée au choix

- Beignets de morue a l'aioli et ceufs Avruga
- Tomate en textures au Peix Sec de Formentera
- Aubergine a la flamme, crémeux d'ldiazabal et sardine fumée

Plat au choix
- Riz crémeux aux fruits de mer de Formentera

- Terre-mer de poitrine ibérique a basse température et tartare de crevette

Dessert

Torrija avec miel de Formentera

Menu a 28 € (boissons non comprises)
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SETMANES @

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mittags und abends, vom 11. bis 24. Mai

Vorspeise nach Wahl

- Kabeljau-Ballchen mit Alioli und Avruga-Rogen
- Tomate in verschiedenen Texturen mit Peix sec aus Formentera
- Auf offener Flamme gerdstete Aubergine mit cremigem Idiazabal-Kdse und geraducherter Sardine

Hauptgericht nach Wahl
- Samiger Meeresfriichte-Reis aus Formentera

- Mariterra vom bei niedriger Temperatur gegarten Ibérico-Schweinebauch mit Garnelen-Tatar

Dessert

Torrija mit Honig aus Formentera

MENU 28 € (Getridnke nicht inbegriffen)
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