Caps de setmana gastronomics
6, 7, 8, 13, i 14 d’octubre. Nomeés les nits

Menu

Primer plat

Revisitacion de los sabores de la ensalada payesa, servida caliente con chips de lubina

Segon plat

Como la croqueta, canellone de pasta casera relleno de jamén con fonduta de queso
manho, tomate fresco y menta

Postres

Galletas con corazon de frutas y crema zabaione al brandy

*25 € Per persona / Beguda no inclosa

Adreca: Carretera la Savina, Portos saler, 805, 07860 San Francisco


https://www.google.com/search?rlz=1C1GCEA_enES1008ES1008&sxsrf=APwXEddvNuZlOkthorncn5V4VYzKFzhluw%3A1682147108659&q=restaurant%2Bcan%2Bforn%2Bsant%2Bferran%2Bde%2Bses%2Broques%2Badreça&ludocid=410742051332036305&sa=X&ved=2ahUKEwipl_ym9rz-AhUBUqQEHVudCeYQ6BN6BAg_EAI

RESTAURANTLE

EL SUENO

FORMENTETR A

Fines de semana gastronomicos
6, 7, 8, 13y 14 de octubre por las noches

Menu

Primer plato
Revision de los sabores de la ensalada payesa, servida caliente con chips de lubina

Sequndos platos

Como la croqueta: canelones de pasta casera relleno de jamon con fondue de queso
manchego, tomate fresco y menta

Postres

Galletas con corazon de frutas y crema sabayon al brandy

*25 € Por persona / Bebida no incluida

Direccion: Carretera la Savina, Portos saler, 805, 07860 San Francisco



FORMENTER A

Gastronomic weekends
6th, 7th, 8th, 13th, and 14th October for dinner

Menu

First course
A review of the flavours of the farmer's salad, served warm with sea bass chips.

Second courses

Like the croquette: homemade pasta cannelloni filled with ham and manchego cheese
fondue with fresh tomato and mint

Desserts

Biscuits with fruit cores and brandy sabayon cream

*25 euros per person / Drinks not included

Adress: Carretera la Savina, Portos saler, 805, 07860 San Francisco
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