
 

 

 

 

 
Caps de setmana gastronòmics 

28, 29, 30 d’ abril i 1 de maig; 5, 6 i 7 de maig. Mig dia i nit. 

 

 

 
Primers plats 

Truita de sobrassada pagesa 

o 

Croquetes de formatge pagès al romaní 

 

 

Segons plats 

Bestiar de l'illa a la creu amb salsa de mel i romaní 

o 

Arròs sec de brou de gerret i filet de gallineta 

o 

Arròs caldós de cranc de l'illa 

 

 

Postres 

Greixonera amb textura de figues de l'illa 

o 

Volcà de xocolata amb confitura de figues i nous confitades 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 *25 € per persona / Beguda no inclosa 

Adreça: Carrer Major, 39, 07871 Sant Ferran de Ses Roques, Illes Balears  



 

 

 

 Fines de semana gastronómicos   

28, 29, 30 de abril y 1 de mayo; 5, 6 y 7 de mayo. Medio día y noche. 

 

 

Entrantes 

 

Tortilla de sobrasada payesa 

o 

Croquetas de queso payés al romero 

 

 

Segundos 

 

Cordero de la isla a la cruz con salsa de miel y romero. 

o 

Arroz seco de caldo de Garret y filete de gallineta 

o 

Arroz caldoso de cangrejo de la isla 

 

 

Postre 

 

Greixonera con textura de higos de la isla 

o 

Volcán de chocolate con mermelada de higos de nueces confitadas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*25 € por persona / Bebida no incluída. 

 Direción: Carrer Major, 39, 07871 Sant Ferran de Ses Roques, Illes Balears 

 



 

 
 

 
 

Gastronomic weekends  

April 28, 29, 30 and May 1; May 5, 6 and 7.  

Noon and evening. 
 

Starters 

 

Omelette with country style sobrassada 

Or 

 

Country cheese croquettes with rosemary 

 

Main courses 

 

Island lamb "a la cruz" style Honey and rosemary sauce 

Or 

 

Dry rice cooked in picarel stock and blackbelly rosefish fillet 

Or 

 

Rice soup with island crab 

 

Dessert 

 

Greixonera with texture of island figs 

Or 

 

Chocolate volcano with fig jam of comfit walnuts 

 

 

 

 

 

 

*€25 not including drinks  

Address: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 



 

 

 

 

Gastronomische Wochenenden  

28, 29, 30 april und 1 Mai; 5, 6 und 7 Mai.  

Mittags und abends. 

 

Vorspeisen 

 

Omelett mit Sobrasada 

Oder 

 

Kroketten vom Landkäse mit Rosmarin 

 

Hauptgerichte 

 

Gegrilltes Lamm von der Insel Honig-Rosmarin-Sauce. 

Oder 

 

In Gerett-Brühe gegarter Reis mit Filet vom Blaumäulchen 

Oder 

 

Reis in Brühe mit Fleisch vom Inselkrebs 

 

Dessert 

 

Greixonera mit Feigen der Insel 

Oder 

 

Schokovulkan mit Feigenmarmelade und kandierten Nüssen 

 

 

 

 

*25 € ohne Getränke 

Adresse: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 

 



 

 

 

Fine settimana gastronomici  

28, 29, 30 aprile e 1 maggio; 5, 6 e 7 mai.  

Mezzogiorno e sera. 
 

Antipasti 

 

Tortilla di sobrasada stile Payés 

o 

Crocchette di formaggio stile Payés al rosmarino 

 

Secondi 

 

Agnello dell’isola “a la cruz” Salsa di miele e rosmarino 

o 

Riso secco con brodo di zerro e filetto di scorfano 

o 

Riso brodoso di granchio dell’isola 

 

Dessert 

 

Greixonera con texture di fichi dell’isola 

o 

Vulcano di cioccolato con marmellata di fichi e noci candite 

 

 

 

 

 

 

*25 € Bevande secluse  

Indirizzo: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 
 
 
 



 

 
 

 
 

Week-ends gastronomiques  

28, 29, 30 avril et 1er mai ; 5, 6 et 7 mai.  

Midi et soir. 

 

Entrées 

 

Tortilla à la soubressade paysanne 

Ou 

 

Croquettes de fromage paysan au romarin 

 

Plats 

 

Agneau du terroir « a la cruz » Sauce au miel et romarin 

Ou 

 

Riz sec de bouillon de picarel et filet de sébaste 

Ou 

 

Riz en bouillon au crabe de l’île 

 

Dessert 

 

« Greixonera » avec sa texture de figues de l’île 

Ou 

 

Volcan de chocolat avec sa confiture de figues et ses noix confites 

 

 

 

 

 

*25 € Boissons non incluses  

Direction: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 


