
  

 

 

 

 

Caps de setmana gastronòmics 
28, 29 d’ abril i 1 de maig; 5 i 6 de maig. Mig dia i nit. 

 
Primers plats 

 

Ensalada de bescuit amb peix sec 

o 

 

Ciurons amb bacallà 

o 

 

Frit de sépia 

 

Segons plats 

 

Guisat de caragols ambfaves i costella de porc 

o 

 

Rajadafrita 

o 

 

Llom farcit al forn 

 

Postres 

 

Mousse de cafè caleta 

o 

 

Taronges amb mel, nous i nata 

o 

 

Pastís de recuita amb coulis de magrana 

 

 *25 € per persona / Beguda no inclosa 

Adreça: Carrer Major, 39, 07871 Sant Ferran de Ses Roques, Illes Balears  
 



  

 

 

 

 Fines de semana gastronómicos   
28, 29 de abril y 1 de mayo; 5 y 6 de mayo. Medio día y noche. 

 

Entrantes 

 

Ensalada de crostas con peix sec 

o 

 

Garbanzos con bacalao 

o 

 

Frito de sepia 

 

 

Platos principales 

 

Guisado de caracoles con habas y costillas de cerdo 

o 

 

Raya frita 

o 

 

Lomo relleno al horno. 

 

Postres 

 

Mousse de ¨café caleta¨ 

o 

 

Naranjas con miel, nueces y nata 

o 

 

Tarta de requesón con coulis de granada 

 

 

*25 € por persona / Bebida no incluída. 

 Direción: Carrer Major, 39, 07871 Sant Ferran de Ses Roques, Illes Balears 



  

 

 
 

 

Gastronomic weekends  

April 28, 29 and May 1; May 5 and 6.  

Noon and evening. 
 

Starters 

 

Sun-dried fish and crostras salad 

or 

 

Chickpeas with cod 

or 

 

Fried cuttlefish 

 

Main Courses 

 

Snail stew with broad beans and pork ribs 

or 

 

Fried skate 

or 

 

Stuffed, roasted loin 

 

Desserts 

 

“Cafe caleta” mousse 

or 

 

Oranges with honey, walnuts and cream 

or 

 

Cottage cheesecake with a pomegranate coulis 

 

 

*€25 not including drinks  

Address: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 



  

 

 

Gastronomische Wochenenden  

28, 29 april und 1 Mai; 5 und 6 Mai.  

Mittags und abends. 

  Vorspeisen 

 

Brotsalat mit Peix Sec 

oder 

 

Kichererbsen mit Kabeljau 

oder 

 

Frittierter Sepia 

 

 

Hauptgerichte 

 

Schneckeneintopf mit dicken Bohnen und Schweinerippchen. 

oder 

 

Frittierter Rochen 

oder 

 

Im Ofen gegarte gefüllte Lende 

 

Desserts 

 

Mousse aus Café Caleta 

oder 

 

Orangenscheiben mit Honig, Nüssen und Sahne 

oder 

 

Quarktorte mit Granatapfel-Coulis 
 

 

*25 € ohne Getränke 

Adresse: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 



  

 

 

Fine settimana gastronomici  

28, 29 aprile e 1 maggio; 5 e 6 mai.  

Mezzogiorno e sera. 
          
 

   Antipasti 

 

Insalata di “crostas con peix sec” 

o 

 

Ceci con baccalà 

o 

 

Fritto di seppie 

 

Piatti Principali 

 

Stufato di lumache con fave e costine di maiale 

o 

Razza fritta 

o 

 

Lombo ripieno al forno 

 

Desset 

 

Mousse al “caffè caleta” 

o 

 

Arance con miele, noci e panna 

o 

 

Torta alla ricotta con coulis di melograno 

 

 

*25 € Bevande secluse  

Indirizzo: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 
 



  

 

 

 

Week-ends gastronomiques  

28, 29 avril et 1er mai ; 5 et 6  mai.  

Midi et soir. 

 

Entrées 

 

Salade de « crostas con peix sec » 

ou 

 

Pois chiches à la morue 

ou 

 

Seiche frite 

 

Plats Principaux 

 

Ragoût d'escargots, fèves et côtes de porc 

ou 

 

Raie frite 

ou 

 

Filet farci au four 

 

Desserts 

 

Mousse au café « caleta » 

ou 

 

Oranges au miel, noix et crème 

ou 

 

Tarte à la ricotta et coulis de grenade 

 

 

*25 € Boissons non incluses  

Direction: Camí s'Abeuradeta, 40-45, 07860 Es Pujols, Balearic Islands 


